Fajzatpuszta:

igéretes termdhely a Matrabol

Kovacs Laszlé nagyjabdl husz éve tevé-
keny résztvevéje annak a szélétermesz-
tesi és boraszati életnek, ami Matraaljan
— az utobbi idékben egyre tobb ujito
szandéek mellett — zajlik. Arcat azonban
sosem lehetett igazan megismerni; min-
dig is szivesen maradt a hattérben, azaz
lenn a pincében vagy kint a fajzatpusztai
szOlosorok kozott. A kostoltatas, a mar-
keting, az adminisztracié vagy éppen a
sajtoval valo kapcsolattartas kotelezett-
ségeit lanya, Zita 6rommel vallalja maga-
ra. Mint mondja: ma mar mas munkat el
sem tudna maganak képzelni. Pedig...

..pedig gyerekkéent Kovacs Zita egy percig nem tdrte azon
a fejét, hogy vajon mennyire is lesz az majd merfoldkdszer(
elmeny, amikor a papatol szepen atveszi a stafétabotot. Zita
ugyanis — sajat bevallasa szerint —egyaltalan nem szeretett gye-
rekkent a sz6l6be jarni; az ottani munkat végtelendl unalmasnak
elte meg. Tanulni Pestre ment, marketing szakra; ,mert beldle
nem lesz borasz, az hétszentseqg'. Mindezt az apa egyebkent
nemis erdltette, eés talan pont ennek kdszdonhetd, hogy mire Zita
a foiskolat elvégezte, lassacskan megérett benne: talan mégis
folytatnia kellene a csaladi hagyomanyt. Talan megsem olyan ér-
telmetlen egy, a piacra mar bevezetett boraszatot Uzemeltetni.

Diplommamunkajat vegul bormarketingbdl irta, nem sokkal
kesObb pedig mar arra is befolyast igyekezett gyakorolni, hogy
milyenek legyenek az Uj borok. A ,megzitasitottak”. Az apa a
nyomasnak — Zita elmondasa szerint — készséggel engedett,
s igy kapott helyet a szortimentben péeldaul egy olyan félédes,
Zitakotd nevre keresztelt fehérbor is, amely zenit és sarga-
muskotaly jol megmatematikazott hazasitasa, és amely kell6-
en visszautasithatatlan ahhoz, hogy mara Zita 6sszes egykori
lany évfolyamtarsa — éppen e tételnek kdszonhetden — elbny-
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ben reszesitse a bort a Bacardi-coldval szemben. A cimkék, a
dizajn mind-mind Zitanak kdszénhetdk, ahogy az acéltartalyos
feherborkeszitésre torténd végleges atéllds is. Ezzel egyltt a
vorésborok is gyumodlcshangsulyosabba véltak a moderaltabb,
.Zitas" hordohasznalat okan.

Romantikus lenne ezek utan azt mondani, hogy Zita Ujitod to-
rekveseinek egyike volt a tempranillo széléfajta telepitése. De az
igazsag az, hogy Kovacs Laszlo jobaratja lévén a néhai Gal Tibor-
nak, az egriilletdsegl, az egész orszagbortermelésére mérhetet-
len hatassal bird borasztol ,megfertézédve” kezdett el kisérletez-
ni a Matraban —mondhatni, elséként — syrah-val és tempranilloval.
Utobbi fajtabdl a Kovacs Borhaz cuvée-t készit, méghozza egy
.Dirtok voroset”, amelynek termd&helye a Gydngyodstarjan hata-
raban talalhato — felsé rétegében barnaerdé-, lentebb vulkanikus
talaju — hangzatos nevl Fajzatpuszta-dulé. Merlot-juk érett piros
bogyds gyumolcsoket, fokent vordsafonyat és csipkebogyds je-
gyekethordoz, de az altalanosnal hlivosebb kivitelben. A syrah t&-
mor, surd szévetd, érett hangulatu, szerkezete pedig hiba nélkyl
elcipeli 14-es alkoholjat.

R.

A Kovacs Borhaz jelenleg 20 hektar széldterllettel
rendelkezik, amit az elkévetkezé években folyamato-
san boéviteni fognak. Foglalkoztatott fajtaik: olaszriz-
ling, viognier, tramini, sargamuskotaly, zenit, Irsai Oli-
ver, sauvignon blanc, hérslevelli, kékfrankos, cabernet
sauvignon, cabernet franc, merlot, syrah, tempranillo.
A feldolgozas és a vendéglatas gyongydstarjani bir-

Borajanlo:

Kovacs Borhaz - Kisfrancia 2014

Viognier 100%-ban. Oszibarackos és gybmberes felhangok
kavarognak aromaprofiljaban harsogodan, intenziven, bajosan.
Vekony testd, kezdddben olajos texturaju, dinamikus savu, re-
duktiv iskolai vegzettsegehez mérten relativ alacsony alkohol-
foku, kdnnyen emeészthetd bor ez a Kisfrancia. Kivalé aperitif!

Kovacs Borhaz - Olaszrizling 2014

Mezei viragok, mandula és fehér hlsu gyumolcsok jegyei
tobzddnak az illataban. A korty joivasu, lendulletes, nagyobb-
reszt almas-kortés, kisebbreszt sos-citromvelds. Mifajanak
megfelelen élénk savérzetl, kdzepesen telt testl, moderalt
alkohold. Kdézerthetdsegrdl, lazasagrol szél ez a bor; remek
partikellék.

Kovacs Borhaz - Zitakot6 2014

Kesdi szUretbdl szarmazo zenit és sdrgamuskotaly hazasi-
tasa a Zita gyermekkori becenevét viseld, ,apatol lanyanak”
bor. lllata intenziv, mégsem tolakodd. Aromaprofiljia mazsolas,
kezdddben meézes, finoman kéromvirdgos. Maradékcukra csu-
pan 16 gramm, ami mellé kellé mennyiésgl sav tarsult ahhoz,
hogy vegul egy egyensulyos, friss hangulatu, jo ritmusuy, azon-
nal megszerethetd borrol beszélhessink. Gasztrondmiai be-
agyazhatosaga hatartalan.

Kovacs Borhaz - Merlot 2013

Szedres, vorosafonyas gyumolcsprofill, rolt paprikasan fU-
szeres, ibolyasan floralis bor, amit illatban is, izben is megszi-
nez ahordos érlelésbdl szarmazo, tejcsokoladéra emlékeztetd
aroma. A korty meg zabolatlan csersavstruktirat mutat, de hat
fiatal is még ez a merlot, idd kell neki, hogy integralhassa ezt a
mennyiségu dongatannint.

Kovacs Borhaz —Fajzat 2013

Tempranillo hangsulyos hazasitds, amibe cabernet
sauvignon es merlot is kerUlt. Malnas, rozsaszirmos, meggyes
illatl bor, a kortyban a kdkeény fanyarsagaval, a hordo tejcsoko-
ladés, vanilias, de visszafogott kiséretével. Jatékos savakbdl,
kbzepesen telt testbdl, érett, egyaltaldn nem tolakodo csersa-
vakbadl, laza szévetekbdl epul fel a szerkezet. ,Egy palack, nem
palack” tipusu tétel, plane, ha marizzik a faszén a grillracs alatt.

tokkdzpontjukban térténik. Autentikus hangulaty egy-
szersmind modern kostoldhelyiséget alakitottak ki egy,
a csalad tulajdonaban levd, egyszerre legaldabb 20-25
embert befogadni képes ingatlanbodl. Kovéacs Zita kozeli
celja, hogy a vendéglatast a melegkonyha és az elszalla-
solas iranyaba fejlessze tovabb. Bordszatukat dnerébdl
folyamatosan fejlesztik.
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