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Eger a bikavérek és csillagok borvidéke - j6 pdr
egri pincészet mellett kell elhajtani, mire az 0storosi

litra kanyarodunk. Itt taldlhato az utobbi évek
egyik nagy egri felfedezése. Az egyszertl, de gyorsan
az emlékezetiinkbe rogziild cimkéken csak ennyi van
kiemelve: Bojt. A sziik utcdban épitkezéshez vezet

a GPS, mogotte azonban ldtszanak a tufdba vdjt
pincebejdratok. Megerkeztink Ostorosra,

a Bojt Bordszatba.

570VEG: GYORFEY ZOLTAN » FOTOK: SEBESTYEN LASZLO

most kicsit pihennek. De hat ez az
oroksegunk, a borvidekunk erosen
kotodik a riolittufahoz, ugyhogy ebbol
kell kihozni a leheto legtobbet.

Volt regebben a mostaninal tobb
tertlettink is, de amikor hazajottem es
atvettem a boraszatot, akkor lecsok
kentettuk a szolobirtokot
olyan tiz hektar korulire.
Edesapam korabban
elsosorban folyoborban
gondolkodott, en meg Ki-
zarolag palackos borokban,
korabban fajtaboraink
voltak, eleg sokfele, most
lenyegeben bikaver es csil-
lag. Itt persze mindig jon a
kerdes, hogy akkor mennyi
fajtat tartsunk meg, mitol
valjunk meg, hozzunk-e be
ujakat? Mivel nem fajtaborokban gon
dolkodom, belefér, hogy aranylag sok
fajtank legyen, ha azok egyutt szebb,
harmonikusabb borokat adnak.”

A KEZDETEK

A mi sztorink 1993-ban kezdodik,
ekkor kaptunk a nagymama reven
harom hektar foldet karpotlasba,
ehhez vasaroltak a sztileim egy kis
pincét, ami a régi idokben tufaba
faragott pincelakaskent szolgalt. Ez-
zel kezdédott minden” - meseli BOjt
Gergo0, akinek mar az elejen atadjuk
a szot, és aztan ,nala is hagyjuk”.
igy rajzolodik ki a csalad és a vallal-
kozas torténete.

JAztan lett nagyobb pince, bo
vultink, majd vettunk is hozza, es
persze vajtunk is bele a dombba,
szerencsere a tufa engedi. Ma mar
nem feltétlen a tufa lenne az elso va-
lasztasom, egy korszeru epuletben
biztosan konnyebb volna: sterilebb a
kornyezet, jobban szabalyozhato
a homerséklet, a paratartalom,
minden. Bar a mi pincénk aranylag
jol mukodik, szaraz, tiszta a levego,
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KALIFORNIATOL UJ-ZELANDIG

Természeltes,
emberkozell,
izgalmas vilag

nagyon benne »zinauguszus eieen
volt, hogy kint
maradok.

persze dolgozunk is ezen. Nyaron
azert tobbet mennek a paratlanitok,

Ostorosi csalad vagyunk, edesapam
szulei es edesanyam szulel is innen

Boremberek

/

averlr

szarmaznak, abszolut itt vannak
a gyokereink. A Bojt az orszagban

' talan kevesbe gyakori nev, de Os-

toroson nem olyan ritka. Valahogy
igy alakult, ezek a BOjtok valamiért
ragaszkodtak Ostoroshoz. Nem volt

meg csaladfakutatas eddig, de a

hugommal mar beszelgettunk rola,

' hogy érdemes volnamegnézni, hon

nan is jottunk, kicsit jobban visszate-
kinteni a multba, mint amit a csaladi
tortenetekben fennmaradt.
Palyavalasztaskor nem igazan
keresgettem sokat. Nekem tetszett,
ami apu csinalt. Amikor mar jobban
belemelyedtem, akkor persze mar

- mas utat kepzeltem el a palacko
' sokkal, de tényleg nem keresgeltem.

Mentem Budapestre szolesz-borasz
nak, akkor a Corvinuson volt epp ez

| akepzes. Aztan egyetem utan meg
egybol kulfoldre. Pok Tamas segitett
i ebben sokat a kapcsolataival. Epp itt

volt nala a nyar elejen egy Napa-vol-
gyi birtok vezetoje, tudta,
hogy menneék, athivott,
beszélgettem a fickoval.
Jol elbeszelgettunk, de
azt mondta, arra az évre
mar tele vannak, egy ev
mulva keressem meg.

csorgott a telefon, valaki
visszamondta, ha van
kedvem es szerzek vizu-
mot, mehetek. Augusztus
vegen mar ott szuretel-
tem veluk, es ott maradtam egesz
a kovetkezo szureti idoszak vegeig.
Kaliforniaban meg sok fiatal volt,
jottek innen-onnan, Uj-Zelandrol
peldaul sok izgalmas dolgot mesel-
tek. Szereztem kapcsolatokat, jelent
keztem, mar Kaliforniaban lement az
interju, es ugy jottem haza decem-
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Boremberek

berben, hogy tudtam, februarban in-
dulhatok Uj-Zelandra. Ho, az ott kint
nagyon mas vilag! Majdnem ott ma-
radtam. El0szor csak harom honapra
mentem ki, csak a szuret idejére
Marlborough-ba, aztan a kovetkezo
evben visszamentem es maradtam
olyan fel evet - akkor nagyon benne
volt, hogy kinn maradok. Nagyon
tetszett, termeszetes, emberkozeli,
izgalmas vilag, gyonyoru tajak, kiva
lo, gazdag szoloteruletek. Csakhogy
a ket kinti szuret kozott mar itthon
is elkezdodott valami: elkeszitet
tem egy 12-es bikavert es egy 13-as
csillagot. Akkor mar ereztem, hogy
edesapam ezt nekem szanja, €s at is
adna szivesen. Nem volt konnyu don
tés, az a stilus, az a borvilag hozzam
sokkal kozelebb all, mint mondjuk a
Napa-volgy. A sauvignon blanc-okat
nem kell bemutatnom, de voroshen
is volt izgalom, Central Otagoban
szenzacios vorosek vannak, elsosor
ban pinot noir.

Aztan megis hazajottem, mert eb
ben itt, Ostoroson tobb kihivast erez
tem, tobb onmegvalositast. Hogy Jo
dontés volt-e, azt persze nem tudjuk
meg soha, de ezen mar nem is kell
agyalni. A lenyeg, hogy 2014-ben
hazajottem, egy ideig kozosen vittuk
a boraszatot. A hugom is szolesz-bo
rasznak tanult, de 6 most eppen az
egyeves kisfiara koncentral, meg
Budapesten elnek, onnan nehez
jobban benne lenni.
Apu 2015 végen kiszallt,
lenyegeben teljesen,
nem nagyon szol bele.
Ha kerdezem, persze
elmondja a velemenyet
De atadta a melot,
felelosseget, dontesi
jogokat es ehhez tartja
IS magat.

Nem rossz helyen
kezdtem el a borasz
kodast, sokat koszon
hetek neki. Azért o jol
megalapozott nekem, atvehettem a
szolot, pincet, tartalyokat, gepeket,
volt honnan kezdeni, vagyis sokkal
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A legjobb borom
a pincében
a bikavér kell
hogy legyen.

inkabb volt mit tovabb-
vinni. Neha persze jo
lett volna, ha szol elore,
hogy valami hullyeséget
keszulok elkovetni. Par
eve meg sokkal nagyobb
hevvel vagtam bele
dolgokba, és talan nem
gondoltam mindent ugy
vegig, ahogy most. Volt
amikor jo lett volna, ha
elore szol, bar azt hi
szem, neha szandekosan
hagyta, hogy megerez
zek egy-ket pofont..."

EGRI CSILLAG

JHat, az elso csillag
meg nagyon hatareset
volt: eppen hazateér
tem Uj-Zelandrol, hat
persze, hogy teletoltam
sauvignon blanc-nal.

A fele szabalyszeruen
Karpat-medencei fajta,
de a masik fele tiszta
sauvignon volt. Raadasul
nagyon tetszett a fogyasztoknak,
szerettek ezt a stilust, amit en igy
utolag eros tultolasnak erzek. Most

probalom visszavenni és ,csilago

sabban” osszeallitani, nem annyira
zoldes, flves. A sauvignon persze
maradt fuszernek, de inkabbaz

olaszrizling és a leanyka dominal. De
. ez isatment, minden évben jol fogy.

Bikaverbol ket borban goniolko

I dom, de csillaghol jelenleg egyben.

Egy csillagom legyen, de abban meg
kell tudnom mutatni Ostorost, Egert,
es most ugy latom, amilyen fajtaim
vannak, azok igy adnak izgamas
bort. Ha kostolod, erzed, a 2020-as
most meg nagyon friss, megkellene
ido, de szerettem volna egyszer
kijonni vele marcius 15-en, amikor
azome megjelenik. Nekem nem



igazan sikerul, szeretem, ha 0ssze
all, aztan palackozas utan is varok
vele. Ez a fo irany. Azt tapasztalom,
hogy ez a csillagsztori bejott, huzza
a borvideket. Nekem gyakorlatilag
aztis jelenti, hogy lepalackozott
feherbor mar nincs a pincemben. Jo a
fogadtatasa, jo az ertekesités, ha hu
zotermeket kellene mondanom, akar
borvidekiszinten is, akkor felivelese
ben a csillag lenne az. Eger feherben
es vorosben is izgalmas borokat tud
adni, ez a talaj, ez a klima ezert is

kulonleges, de ha 6szinték akarunk
lenni, egy kicsivel megis inkabb
mondanam feherborosnak. Vannak

olyan evjaratok is, mint mondjuk

a legutobbi, ami nalunk eleg esos
volt, nem ugy ertek be a szolok, es
vorosbhen - a borok jelenleg allapotat
kostolva - en a bikavert egyelore
inkabb alap bikaverkent latom
magam elott. De a csillaghan meg
van potencial, azokban egy viszon
tagsagosabb év sem hagy melyebb
nyomot. Ott jol lehet jatszani a fajtak

Mi az Egri Csillag?

\ bikaveér fehér testvére az Egri
Csillag, ahol az Eqri borvidék
teriiletérol szarmazo legalabb
néqu kiillonbozd fehér szolo
hdzasitasarol beszélhetiink,
melyben legaldbb 50 szdzalek
drdnyban Kdrpdt-medencei fehér
szolofajta bordnak kell szerepelnie
(iellemzden olaszrizling, leanyka,
sziirkebarat, harslevelii). Tovabba
hazasitaskor az illatos fehér szolok
boranak aranva equiittesen sem
haladhatja meg a 30 szdzalékot
\ bort elozetes mindsités utdn
a sziiretet kivetd év mdrcius
15-10l lehet forgalomba hozni. A
Fgri Csillag ugyanugy megijelenik
¢rleltebb, érettebb, testesebb,
azaz superior formdban is
\ bort hdarom honapos, palackos
erleles ¢és elozetes minositeés utdn,
asziiretet koveto év majus elseje
utdan lehet forgalomba hozni
\ grand superior kategoridho
tobbek kozott legalabb hat
honapos érlelésre van sziikséqg

alaptulajdonsagaival, az aranyokkal,
es egy olyan hazasitassal kijonni,
ami hozza az altalunk megalmodott
egri karaktert.

Ha belegondolunk, ilyen volt
2014, amikor ugy erkeztem vissza
Uj-Zelandrol, hogy ott egesz szuret

alatt esett az eso, annyi deritest,

amit akkor ott csinaltunk, meg nem
tapasztaltam, majd hazajottem,

es mivolt: hatitt is szakadt az eso
egesz szuret alatt. Mi nem ladakba,

hanem vodrokbe szuretelunk, kozel

vannak a szoloultetvenyek, az egesz
technologiat ugy alakitottuk ki, hogy
nagyon gyorsan fel tudjuk dolgozni a
szolot. Egyelore azert nem is nagyon
foglalkozunk a ladas szurettel, talan
majd a premium voroseknel, de itt
nem tapasztalok oxidaciot, nincs

ra ido. 2014-ben a traktorrol, amivel
bementunk a sorokba, mindennap
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le kellett vennunk a kerekeket es le
tisztitanunk a mindenhova feltapadt
sartol. Az egy katasztrofalis ev volt.
Es a 2014-es csillag, amit talan masfel
eve kostoltunk utoljara, meg mindig
szenzacios allapotban volt, 0szinten
meglepodtink magunk is, milyen jo
format mutatott.

A mennyiseg nagyjabol beallt, a
terulet azonos, a fajtaszerkezet val
tozhat meg. En nem vasarolok fel, ez
a jelenlegi 30-35 ezer palack evente
aterv tovabbra is. Hogy telepites
vagy atoltas lesz-e, azon mindig
gondolkodom, nagyon szeretnek
harslevel(it, azzal a fajtaval szivesen
foglalkoznek. Meg pezsgokeszitessel.
Volt egy pet-natom tavaly, de nem
azt szeretném, hanem pezsgot - itt
a sajat pinceben vegigvinni, nem
csak alapbort késziteni es mashol
elkészittetni, ahogy sokan csinaljak.
Az alapbor az idei szuretbol mar
tartalyban van, nem vagyok vele
nagyon elegedett, de elso kiserletre
elfogadhato. Tanulok meg, ha nem
lesz olyan, amit megalmodtam, hat
legfeljebb majd itt a pinceben elkos
tolgatjuk.”

A BIKAVER

LA bikaver alapja mindig a kekfran
kos, ez a 2017-esnel, ami most van
forgalomban, nalam olyan 55 sza
zalekot jelent, utana cabernet
sauvignon harminc szazalek
korul, a tobbi fajtaval meg lehet
fuszert vinni bele, ezek alapbol
azweigelt es a blauburger

2017-1g volt onalloan, fajtabor

kent megjeleno kekfankos is a
kinalatban, de ez mar nem lesz.
Az a meggyozodesem, hogy

alegjobb borom a pincében termeilt
a bikaver kell legyen. Ha az a -
legjobb borom, akkor a legjobb (H‘(,(ll
kekfrankosomnak abban a ha e
zasitasban van a helye, itt nem "'l'l('l.’("

kothetek kompromisszumot

A 2018-as évjarat mar ebben a szem
leletben készult, es most ugy erzem,
hogy azzal a borral tudtam egy
ujabb lepest tenni, hogy kozelebb
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Mar most
nagyon
izgalmas,
pohdarra

tudtam kertIni ahhoz a bikavérhez,
amit majd egyszer el szeretnek
kesziteni.

Korabban ugy keszlUltek a
borok, hogy a kékfrankos es
a cabernet sauvignon kerlt
hordoba, a tobbi tartalyban volt
es ugy probaltuk meg kialakitani
a bikavert. Ezen valtoztattam
ugy, hogy korabbra hoztam az
osszehazasitast és mar a bikaver
kerul hordoba. Igy nincs az a
kisertes sem, hogy akkor ez a
ket hordo kekfrankos olyan szep,
ne palackozzuk-e le kulon, mint
amire korabbi evekben volt példa
es ezertis jelent meg onalloan a kek
frankos. Raadasul most ugy erzem,
hogy igy szebben érnek a borok, kell
nekik persze a hosszabb palackos

erleles is, nalam ez abszolut része a
sztorinak.

A hordokat nezve bal oldalon van
nak az ugymond alap, jobb oldalon
a premium verzio borai, de valo
szinuleg mindkettot superior katego
riaban szeretnem forgalomba hozni.
A kulonbseg elsosorban a stilu
sukban jelenik meg, meg talan az
erlelesukben. Az alapban a kékfran
kost foleg a cabernet sauvignon, a
premiumban a pinot noir egesziti ki,
a tobbi kisebb aranyu fajta mellett.
Az alap talan mar most nagyon
izgalmas, poharra termett arcat mu
tatja, a premiumban meg azt érzem,
hogy kell nekiaz ido. De valoszintleg
hosszabb lesz az eletpalyaja is.

Biztos van, akit meglep, hogy
az alap az ugymond vastagabb,



testesebb, a préemium a karcsubb,
elegansabb. Mas a tanninszerkeze-
tik is. A hordok sem ugyanazok es
ezt még hatarozottabban szeret-
ném majd végigvinni. A prémiu
mnak ugyanis a francia hordok
allnak a legjobban, annak meg kell
vennem a draga francia hordokat.
Az eddigi tapasztalom azt mutatta,

hogy azokat semmi sem potolhatja,

azzal meg inkabb ki tudom emelni,
meg tudom kulonboztetni a pre-
miumot, hogy egy szofisztikaltabb
hordos érlelésen mennek at. Aztan
hosszabb idot szeretnék a palackos
pihentetésre hagyni, mert ha ha-
gyok elég idot ezeknek a boroknak,
hogy mar lepalackozva maradjanak
tovabb itt a tufapinceben, azt min-
dig meghalaljak.”

Mi az Egri Bikaveér?

Ha van ismert magyar borbrand, akkor az az

Egri Bikavér. A Magyarorszdgon termelt azonos
megnevezésti borok koziil ebbdl a borbol adnak
el a legtibbet. Hogy mibol késziil? Csak az Egri
borvidék teriiletérdl szarmazo kékszolobdl késziilt
borokbdl lehet elddllitani, classicus verzidndl
legaldbb négyfajta bor ardnyos hdzasitdsdval,
ahol a kékfrankos fajta ardnya 30-65 szdzalék
kozott lehet. A hdzasitott bort hat honapig
fahorddban kell érlelni, és csak a sziiretet kovetd
¢év november elsd napja utdn lehet forgalomba
hozni. A superior bikavért legaldbb 12 honapig
fahordoban kell érlelni, majd legaldbb hat
honapos palackos érlelés utdn, mindsitést
kaovetden, a sziiretet kdvetd mdsodik év mdjus
elsd napja utdn lehet forgalomba hozni. A grand
superior bikavérek jellemzden diilds borok.

' OSTOROSROL AVILAG
' ,Nagy kérdeés volt bennem, hogy

majd a folyobort hogyan tudom

» kivezetni, de szinte magatol ment.
) Gyorsan elfogytak a régi kuncsaftok
i ésrelativ gyorsak jottek a helytkbe

Uj, palackosra vagyo vasarlok. Néha

) még benéz par lengyel turista, hogy
. emlékeznek, régen itt megtoltotték

a kannat, de ha megmutatom a
borokat, palackost is vesznek. Egy
olyan kereskedo van, aki harminc
éve partner, 0 kap egyedul folyobort,

' borozoja van és kisboltja, de mar 6

is azt mondja, nem megy a folyo, at
kell allni.

Turizmus elsosorban nyaron van,
nem 6zonlenek annyian, mint Eger-
ben, ide féleg céltudatosan jonnek.
Budapestrol, Debrecenbdl foleg,
de sok helyrol érkeznek. Olyanok
elsésorban, akik valahol kostoltak
mar Bojt-bort. Nagy hatrany, hogy
nincs kostoloterem. Itt a pinceben
szivesen megmutatom a borokat,
setalunk egyet, a tufa mindenkinek
tetszik, a borokat allva is szivesen
kostoljak, de a pince elotti epuletet
szeretném jovo évig befejezni. Ott
lenne iroda, meg egy kis bolt, ahol

Boremberek

. kostolni is lehet, de a feldolgozo

3} részt is multifunkcionalisra terve-
| zem, ahol alkalomadtan kisebh

csoport is elférne egy kostolora.

! A hordokat nem szeretem nyitni,
! de mutatok sok tartalyost, szivesen

| nyitok palackosokat is, csak altala-

| ban egyeddl dolgozom itt és akkor
| kellemetlen, hogy vagy kostoltatok,

| vagy fejtem a bort...

Az értékesitésiink zomeét a gaszt-

! ronomia viszi. Tavaly és idén nem

i volt kénny(, ez érzodik. Szerencsére
i acsillagra bejott egy svéd tender, 0k
| vittek el eleg sokat, igy a fehér mar

! elég koran elfogyott. Ha az nincs, ak-

kor biztos lenne még par palack itt,

tudnék mutatniis. A vorosek estek

vissza jobban, mert azok elsosorban

| a budapesti éttermekben mentek, a

{ kékfrankos és a bikaver is. A kulfoldi
{ vendégek nyitottabbak ezekre,

| batrabban mernek kostolni itthon

| bizalmatlanabbul kezelt bortipuso-

{ kat. Es valljuk be, mindketté olyan

{ markanév, amivel szemben még van

) egy nem alaptalan adag ketelkedés.
' Ezt kell eloszlatnunk, de ez nem lesz
| se konny, se gyors projekt. Nem

szerettem volna soha szuperbe-hi-
perbe bemenni, idén a kereskedocé-
gunk vitt be talan haromezer palack
bikavért egy diszkontba, de az is

| mas cimkével ment és az arbol se
! kellett sokat akciozni...

Hogy milyen jovot latok? Ha nem
csak a jelenlegi piacunkat nézzuk,

' hanem szeretnenk kifele is jobban

. nyitni, akkor a helyi fajtak, nekunk

Egerben meg az ezekre épulo hazasi-
tasok jelenthetik a jovot. Szerencsées
jelenségnek tartom, hogy nekem,

| meg egyre tobb egri termelonek elég

annyit kommunikalni: Eger, bikaveér,
csillag. Es nem kell megindokolnunk
harminc egymassal versengo fajtat.
A bazisa mindenkeépp legyen hazai,
legyen kékfrankos, legyen olaszriz-
ling, leanyka, harslevell, persze me-
het bele mas is, nincsenek ellenemre
a vilagfajtak sem, de azokkal inkabb
a pince egyediséget, stilusat lehet

megmutatni."
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