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Kiss Peter

Kiss Péter az Ostoros-Novaj Bor Zrt.
foborasza, augusztus 1-jétdl mar
Kamocsay Akos tamogatasa nélkil
iranyitja a munkalatokat. 1979-ben
szilletett, Egerben. Okleveles ker-
tészmérnokként, szdlész szakiranyon
végzett, a budapesti Kertészeti és
Elelmiszeripari egyetemen. 2006-ban
sz6lész-borasz szakmérnok diplomat
szerzett szintén a BCE Kertészeti Ka-
ran. Tobbek kozott az Egri Szdlészeti
és Boraszati Kutatdintézetben volt
szdlészeti kutatasi csoportvezetd.
Elsdsorban fajtakisérleteket folytat-
tak, az érdeklddés kozéppontjaban a
kékfrankos és a harslevel allt. Ezen
beliil klonkisérletek és miivelésmod
kisérletek folytak. 2006. szeptember
elsejétdl dolgozik Ostoroson, elébb mi-
ndségiranyitasi vezetdkent, 2009-t4l
pedig a cég foborasza.

igyelnek a hagyo-
manyokra is, harom
pincéjik kozil a Ku-
tyahegyen mar 1742-
ben érlelt borokat az
Egri Ersekség, de a 97
meéter hosszU ostorosi,
torok kori pince is tudna
mesélni. £s fog is, mert a ko-
zeli jovBben ezeket nemcsak borral, élettel is
megtdltik, megnyitva dket a borturistak el6tt.
A hagyomany mellett a legfontosabbnak a fo-

lyamatos fejlddést, a piaci igényekhez valé al-

kalmazkodast tartjak. Fehérboraik, dijnyertes
rozéik reduktiv technologiaval készilnek — ki-
vétel a chardonnay, amely 6t szazalékos Ujfa-

hordas érlelést is kap — frissek, gyumaolcsosek.

Megjelentek a prémium szegmensben a Bika-
vér, a Pinot Noir, a Prémium Rozé, a Kutyahe-
gyi Zweigelt, a Szélhegyi Cabernet Sauvignon
mellett, az Egri Csilaggal, Chardonnay-val,
Kiralyleanykaval és a késdi szireteléss Olasz-
rizlinggel is. Az évi 4,5-5 millio palack bort
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,Kivalo ar-érteék

aranyu borainkkal
a fiatalokhoz

szolunk”

Biszkeén vallalja méreteit az Egri borvidék legnagyobb bo-
raszata, de egyuttal szeretné 0j, pozitiv tartalommal meg-
tolteni a ,nagyizem” kifejezést. Az Ostoros-Novaj Bor Zrt.
méreteit meghazudtolé modon reagal a piac kihivasaira,
borai mingségével és valasztékaval, megujult arculataval,
fogyasztoknak sz616 kommunikaciojaval is jelzi: meghata-
rozo tagja a borvidéknek és a magyar borkultiranak.

dsszesen 500 hektar ltetvényrdl sziretelik,
amelybdl 70 hektar a sajatjuk, 430 hektart
pedig mintegy nyolcszaz tulajdonos gondozza
harom szakavatott sz6lész iranyitasaval, a
borvidéki szabalyozasoknak megfelelden, igy
arrol is nyugodtan mondhato, hogy a sajatjuk.
igy is allnak hozza, figyelnek a szerzdditt
partnereikre, a prémium terileteken termett
szGl6ért, a megfeleld technoldgia, hozamkor-
lat betartasaért felarat fizetnek. Mindezek
alapjan nem véletlen, hogy egyre népszer(b-
bek az Ostorosbor cimkéjd nedik. A termés
90 szazaléka elfogy a hazai piacon, de a 10
szazaléknyi export is kedvezd fogadtatasra
talal, és folyamatosan emelkedik. Annak ér-
dekében, hogy minél tobben megismerjek az
Egri borvidék egyik legszebb részének borait,
az Ostorosbor egyre tobb nagy rendezvényen
mutatkozik be, a Bikavér Unnep mellett tob-
bek kozt a Szegedi Borfesztivalon, a Budavari
Borfesztivalon, a jovében pedig egyre tobb
sajat rendezvényt szerveznek, hogy ne csak az
ostorosi borokat, a borvidéket is megismer-
hessék az érdekléddk.

Minden boraszat igyekszik
egyfajta sajat filozofia alapjan
dolgozni, megismertetni borait
és sajat magat is. Ostoroson mi
ez a filozofia?

Kiss Péter: Elsddleges célunk kivalo ar-érték
aranyu borok elgallitasa. Nagyon jo mindségl
borokat akarunk késziteni, elérhetd aron. Ugy
gondolom, hogy ez egyre inkabb sikerdl is. Ott
vagyunk a 600 forintos arkategoriaban is, mi-

ndségi voroshoraink 1000 és 1300 forint kozt
mar kaphatoak, a legdragabb borunk, egy Caber-
net sauvignon-merlot hazasitas ara is csak 1500
forint. A fehérboraink és a rozéink 800 és 1200
forint kbzott kaphatoak. Hogy j6 ton jarunk jel-
zi: mar tobb borunk megkapta a legjobb ar-érték
aranyu bor cimet, és nemzetkozi borversenyeken
is egyre sikeresebben szerepeliink.

Sz8lészként végzett, igy igazi
szakértelemmel tudja végig
kévetni a teljes folyamatot a pa
lackozasig. Beleszol a szélészek,
sz8l6termeldk munkajaba is?
Kiss Péter: A szdlész kollégakkal mar zsen-
duléskor jarjuk az Ultetvényeket, nézzik,
hogyan fejlédnek, hogyan érek. Latom, hogy
melyik Oltetvény milyen egészségi allapotban
van. Mint boraszati vezet6, tudom, milyen bo-
rokat kell készitenem, és milyeneket lehet az
adott évjaratban. Zsendiléskor mar elkezdem
szelektalni a sz616t, tudom melyik tergletrd|
varhatéan milyen termést sziiretelink. Mar
latom, hogy mikorra fogjuk lesziiretelni, mi az,
amit kesébb szedink, és mi az, amit hama-
rabb, rozénak. Folyamatosan probaszireteket
tartok, egyeztetek a széleszekkel, akik ennek
megfelelden dtemezik a szijretet.

Melyek azok a mingségi kovetel-
menyek, amelyek alapjan a 800
termel6nek dolgoznia kell?

Kiss Péter: Ebben iranymutato a borvideki és
a torvényi szabalyozas. Nyilvan vannak egyeé-
ni kritériumaink, példaul a rozét - a torvényi



szabalyozassal ellentétben — nem engedem
géppel sziretelni. Akinek a sz616jebdl rozet
akarok késziteni, az kénytelen kézzel leszedni.
Sok mindenben nem tériink el a borvidéki
szabalyozastol, mivel alapvetden nagyizem
vagyunk, és arra vagyunk berendezkedve, hogy
a termel6ts| folvasaroljuk a sz6ldt. Figyelink
arra, hogy a termeldnek megérje nekink el-
adni a sz616t, ezért hossz0 tavra — legalabb
harom évre — szerzgdink, mindig harom

éves szerzodéseket kotunk. Iddben fizetink,
raadasul a sz616 arabal levonva a mivelési
koltséget, eldfinanszirozunk is, ami nagy kony-
nyebbség a termel6knek.

Ha mar sz616: lehet mar tudni,
idén hogy alakul a felvasarlasi ar?
Kiss Péter: Az idei év érdekes lesz, mert az
Alf6ldsn elfagyott a sz8l6, vagy legalabbis a
sz616nek egy jelentds része, és valoszintleg
az alfoldi boraszatok Egerbdl is akarnak sz616t
vasarolni, ami varhatoan emeli majd az arat.
De a szlovakok és a csehek is innen viszik a
sz616t, ami szintén arbefolydsolo tényezd.
Minden évben kialakul egy borvidéki atlagar,
mi pedig garantaljuk, hogy ezt megadjuk a
termel@inknek.

A boraszatok szeretnek egy-egy
fajtat, esetleg hazasitast — nyil-
van a legjobbat — ,zaszléshajo-
ként” megnevezni. Ostoroson
van ilyen?

Kiss Péter: Mi hagyomanyosan vérosboros
vidékkent vagyunk elkanyvelve. Azon dolgo-
zunk most, hogy az érdeklgdést elmozditsuk
a fehérborok iranyaba is. En szemeély szerint
fehérbor-parti vagyok, most még inkabb,
mert nagyon szép a 2011-es évjarat. Kifeje-
zetten prémium kategorias borok sziletnek,
egyik chardonnay borunk ezistérmet nyert a
VinAgoran, pedig most készitettik eldszor. A
vezértermekink a Bikaver. De szeretnénk mas
termékkel is hasonlo eredményeket elerni,
ehhez a rozé a legalkalmasabb, a mindség,

a divat és szerencsére a borversenyen elért
eredményeink is lehetdve teszik. A tavalyi
évben az évjaratnak megfelelden nagyon sok
szép prémium rozénk volt.

Rozébdl kétfélét is készitenek.
Miben kilonbdznek?

Kiss Péter: Szelektaljuk azokat a terileteket,
amelyek rozéra alkalmasak és ott hamarabb
sziretelink. A piaci igényeket latva don-
tottionk gy, hogy két rozénk is lesz, és itt

is figyeltink az ar-érték aranyra. A nagyobb
mennyiségben készi16 szélesebb izlésvilag-
nak megfeleld borunk reduktiv technoldgiaval
készl, es egy kis szén-dioxidot is kap a
frissesség érdekében. Egy valodi , gyimélcs-
bomba’, egy idit8, friss bor, amit barmikor,
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barhol konnyl fogyasztani. A prémium roze,
amibdl kisebb mennyiség készil, teljesen
mas stilusy, a francia iranyt képviseli, gazda-
gabb, vastagabb és fahordot is latott. Ezzel

a technologiaval sokkal elegansabb, teltebb,
gazdagabb bort lehet késziteni. A kilénbseg
az araikban is latszik, a prémium rozé 1000-
1500 forint, a reduktiv 600-700 forint. Erde-
kes, hogy a magyar borversenyeken a reduktiv
jobban szerepel, mint a prémium kategorias,
ez lett a borvidék legjobb rozéja is. Ebb6l
2500 hektolitert készitink, mig a prémium-
bol csak 200 hektolitert. Azért ez sem maradt

eredmény nelkil, az orszag legjobb 10 rozé
bora kozé valasztottak, és a Cannes-i nem-
zetkozi rozé versenyen is nyert mar arany es
ezistérmet is.

A borvidék 0j sztarja az Egri Csil-
lag, ami egy fehér cuvée bor, a
bikavér fehér parja. Ostoroson is
van mar Csillag?

Kiss Péter: 2011-ben készitettink elészor,
mert 2010-ben nem volt alkalmas ra az évja-
rat. A mi csillagunk gsszetevdi: Kiralylanyka,
Olaszrizling, Cserszegi fliszeres és Chardon-
nay. Nagyon szép lett, reméljik a fogyasztok

is megkedvelik.

Tavaly készitettink interjot Sol-
tész Gaborral, a cég Ugyvezetd
igazgatojaval, annak a cikknek
az volt a cime, hogy ,Az igényes
fiatalokhoz szélunk”. Valtozott
barmit is a stratégiajuk?

Kiss Péter: Tovabbra is a fiatalok, és a fehér-
borok iranyaba szeretnénk elmozdulni. A rozé
mar most nagyon divatos bor, télen-nyaron
van ra kereslet. Ezen az Uton gy gondolom,
az igényes fiatalokat ra lehet szoktatni a
mindségi fehérborok fogyasztasara is. A
borfesztivalokon is egyre fiatalabb a lato-
gatok életkora. Ez a kommunikacionkban is
visszakoszon, a honlap mellett nagy hang-
sulyt fektetink a facebook-marketingre is es
tervezink egy kifejezetten fiataloknak szolo
sorozatot is. Mindez nem jelenti azt, hogy a
tobbi korosztaly nem fontos szamunkra, Gket
a mindséggel és az ehhez megfeleld arral azt
gondolom el tudjuk érni.

Melyek a legfdbb értékesitési
csatornaik?

Kiss Péter: A forgalmunknak maximum a 10
szazaléka export, itthon elsésorban a mul-
tikban ertékesitink, szinte minden lanchan
megtalalhatoak a boraink. Erdély az egyik
jelentds és ngvekvd expartpiacunk, ott is mar
bent vannak a termékeink egy nagy halozat-
ban, ezen kivil Kina, Gorogorszag, Német-
orszag, Lengyelorszag, Szlovakia és Mexiko
fontos célorszagaink.

A boraszat filozofiaval kezdtuk,
zarjuk a sajatjaval. Milyen a jo
borasz?

Kiss Péter: A boraszat az egy 6rokos tanulds,
azert is oroltem, amikor itt volt Kamocsay
Akos, mert téle sokat lehet tanulni. Hova
szeretnék eljutni? Olyan borokat szeretnék
késziteni, amelyek szakmailag is megalljak

a helyiket, de egy atlagfogyaszto szamara is
konnyen érthetd és elérhetd, sikeres, népszer(
bor. Szerencsésnek érzem magam, mert most
pont ilyen borokat készithetek Ostoroson.
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