
Eger új étterme: a Pipacs
A birtokon tarta
nak csirkét, kakast
is, az étterem kony
háján az örök klasz-
szikus rántott csirke
mellett tyúkhúsleves
és kakaspörkölt ké
szül. A gulyáslevest
a Mátrában tenyész
tett vízibivalyból fő
zik, a pisztráng Szil
vásváradról érkezik,
a vadhús Egerbocs-

EGER ÉS SZARVASKŐ között, a főút
mellett nyílt meg a Pipacs étterem
ts fogadó, a kelemén báránykák tu
lajdonosainak vendéglátóhelye. Az
étlapon természetesen szerepel bá
rány- és birkahús, van báránybelső-
íég levesként, bárányburger, és pör
költ is készül sztrapacskával.

ról. Tehát minden adott, hogy meg
valósuljon a farm to table, vagyis
a termőföldtől az asztalig mozga
lom hitvallása, nem véletlen, hogy
Balogh-Nagy Erzsébet, a Kelemé
rt Farm tulajdonosa bekerült a Ma
gyar Konyha 100 kedvenc termelő
je közé is.


